
A .  ,tl EL\(/ E h', 1)r tnr i~ l r l :  ~ , ' i i / ~ r . s ~ ~ ~ ~ t r ~ ~ i ~ ~ i i  irbei. d i r .  I : e . s i i i r r t i i p  
kei t  T O J ~  Viluiitiir I.: i i i  f , ' e h i t l e e m w g r  

F u r  die Hestinitnunq dcs Grasnil-TocophrroIs hat. sirh das Vrr- 
I;thrrn v o n  I<IIIJII~~I~ und Engel in der Notlifikation voii Xobile und 
M o o r  ala brsonders brauchbar erwiescn. Parallel mit  den h s c h e -  
und  E'rthverten steiqt  auch entsprcchend d e m  Ausmahlungsgrad 
iier ~;esaml.-Tocoplierol-Gehall. ail. Die nicdrigsle Wcizenmeh l typ~  
495 enthalt noch rund 45:: des in1 ganzen Korn  vorhandenen 
Vitamin E-$nteils. I n  der folgcndcn Tabelle ist der husmahlungs- 
grad und Toropliprol-C:rhalt von ~c ize r ima l i lp ro t luk t rn  angegebnn. 

Weizen 

Games  Korri . . . . . . 
daraus 
Type 1600 . . . . . . . . 

1050 . . . . . . . .  
812 
550 . . . . . . . . 
405 . . . . . . . . 
405 (Griefi) . 

K ei ni e . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . 

Asche 
% i .  T r .  

2,05 

1,68 
1,14 
0,836 
0,586 
0,47 
0,484 
4,l 

Fett Tocopherol 

2,29 
1,81 

1,17 
0 ,YO 2,35 
0,73 2,13 

25,O 

Bei Weizcii~nehleit u n d  Schrotrn, die 3-4 Moriatr bei Raum- 
tenrprratur lagerten, sank tlcr Tocopherol - Gehalt allniahlich. 
Knggenachrote verloren tiagt'g-en in 2-3 Moriaten bercit.s 30 yo ihres 
Tocopherol-Gelialt,eP. I n  der  Kruruc von GrolJbrotrn wird beitn 
Ansbaclirn drr  Tocoplierol-(;rhalt n i rh t  neunenswert verandcrt. 
1)agegen wurde  in drr  Krnste cine Abnahnic urn 45 yo beobachtt,t. 
Die T'rrlristr bpirn Riisten von Zwieback waren nur grring. 

A.  I Z O Y S ( : I I  u ~ c l  1.1. u i j ~ x ~ n .  i~ct1110ld: S P ~ V  Fzpr>rii i i i<ii- 

telle Erkeiintnisse iiber d(ts Broiororiitr. 
Die ofenfrischc Kruinn  tlps ges$uert,cii Roggrnbrotcs riitJiiil1 nur 

geringo Menqen F u r f u r u l .  I n  d e r  uniuittrlbar unter tlrr Krustc' 
liegendpn Krumrnschicht ist r inr  e twss griiGere Yeiige festzustel- 
len. Nach cintiigiger Lagerung findet iitsii iin Iiiiicrn der Krume 
reeht betriiehtliche Furfurol-Mengen, so daQ Inan tien Eindruck 
gewinnt, da8 bri der Lageriing drs Brot,cs Furfurol von der Krustc 
in das Krunreninnrre wandert. I n  Roggcnbrotkrutne, die unniittel- 
bar nach dem Backen von der Krustc befrpit wordcn war, stieg dcr 
Furfurol-Gehalt walirertd der Lagerung nicht. Uagcgen enthiel t 
die frische Brotkrorne eincs Brotes, das in einer Backkamrner gc- 
backen wurde, schon verhaltnismallig groBe Furfurol-Mrngru. 
Ofenfrische Brotkrume wurde in  einem Fxsikkator sofort auf-20 "C 
tiefgekuhlt. Beim OfIncn des Exsikkators wurde ein ,,kohlartigcr" 
Geruch wahrgcnommen, der vom M e  t h y  I -  tn e r c a p  t a n  herriihrt . 
Methyl-mercaptan wurde sowohl im  Roggcn- als auch im Weizcn- 
brot festgcst,cllt. In geriiigcrem Malle t ra t  es in sog. ,,Stiirkehroten" 
auf, die niit Hrfe gelockert wurden. ,,Starkebroten", die mit  Back- 
pulver gclockert wurden, fehite dieser Geruch. In  weitereii Vei- 
suchen wurden die Brotkrumen bei Ururken von 0,5 und 1),05 niim 
Quecksilber bei Wasserbadtemperaturen bis zu 70 'C destillirrt 
uiid die fliichtigenStoffe inKiihlfallen hei etwa -80 (Kohlenxaurr- 
hceton)  aufgcfangen. Ferncr wurden die entweichenden St.offc 
durch eine 2.4-Dinit.rophenylhydrazin-Losung geleitet und dip 
isolierten Hydrazone der Carboiiyl-Vprbiiiduiigrn papierchromato- 
graphisch getrennt. Mindestcns sieben Carboriyl-Vrrbindoti:.rii 
sind a m  Roggenbrotaroma betciliqt. I n  ofeiifrischcr und 24 h altcr 
Brotkruine wurden F o r  ma1  d c h  y d ,  A r  P t a l d c h y  d und Furfnriil 
gefuntlen. Daneben wurdeii S c h w e f  e l w a s  s e r a  t o f f .  .it h,vI- 
a1 k o  h o l  , hi) h e  r e  $1 k o h  01 e nnd I?; s s i g s  L u r  r narh:c~wi~scn. 
Schr wahrschrinlieh sind aber noch vcrschiedrnr Ester nnd niill- 
lrre Frttsburen mallgrblich am R r o t a r o m a  h e t d i e i .  [ V H  A X ]  

lnternationale Starketagung Detmold 
'L4.-20. April 1957 

A u s  r l r n  V o r t . r a p e n :  
.If. S A M R P ,  LJuhl,ian:t i.Jiiposla\vieii): ,SiiirA,PSict)st~rfzeiI i ir 

t i ~ r  Piipie,/,rh,ilroiiii}~. 
Es wurtk drr Einfluli \-on Iiartofirlstarkc, Maisstarkc, R.eis- 

i;tiirke, SdUkartoffclst$irke. Weizenstiirke sowir von Handcls- 
~ i r a p a r a t ~ i i  auf dir rriec1i;misclien ISigpnsehaften von Papier linter- 
sucht. In einrr Grulipe der Versuchc wurdr  die Cellulose niit, Klei- 
stern bezirhungsweise Liisuiigen der bctref€enden Starkesubstauz 
gemahleu, wahrend in  einer anderrn Gruppe  niclit geleimtes Papier 
init solchen Starltewasscrs~stemen getr lnkt ,  wurde. All@ St.brkr- 
substanzen wirkten sich schr giinst.ig auf die mechanischen Eigen- 
schaften der Papiere am. In einzelncn Fallen konnten Verbesserun- 
gen der Festigkeit bis z n  900 04, des Eigenwrrtrs drr Crllulose cr- 
reicht werden. Amylose-Liisungrn wirkt e n  im  allgeni. giinstiger 
als Amylopcktin-Liisungen. 

TY. J .  1.V IZ E L  A X, 1,oiiilnn : D i e  W'i rk totgszr~eise r w i i  Sirirkr-  
~ i i i ~ ~ i c o n d e l i ~ r l e i i  EnzUiiieii. 

Es wurden Enzyme diskutiert, die f u r  den St i rke-aufbau und 
-abbau i n  den Pflanzen verantwortlich sind. Der Amylosc-Anteil 
der Starke kann entweder durch Phosphorylase, die auf Glueose- 
phosphat w-irkt odcr dnrcli das au€  die Maltodcxtrine wirkende 
rlisproportionicreii~e sop. D-Enzym sytithetisiert werden. Amylo- 
pektin entsteht durch die Wirkung des Verzweigung erzeugenden 
aog. Q-Enzyms auf lineare Polysaccharide vom Amylosc-Typus. 

ose und Aniylopektin ist niit der reversibel 
la.se oder d e m  sog. D-Enzym moglich. Das 
Keincs dieser Enzyme greift jedoch die a- 

gung)  an. Auch Bann die aufbauendc Wir- 
kung des Q-Znzynis nicht in  Richtung auf die Verzweigungsbin- 
dungen nrngekehrt. werden. Die Aufheburig der Verzweigungen 
wird durch die hyctrolytische Wirkung des sog. R-Enzynis bewerk- 
stelligt, das in  I~a r to f i r ln  u n d  Puffbohncn vorkommt. J rdrs  dirscr 
E n z y m e  stellt spczifische Anhrderungen an  das Zucker-abgebende 
u n d  Znckcr-aofiirhmrnde Substrat. 

5, Potxtlarn-Rehbruckn: Z u r  Dokunienfation tit&/ 

Auch auf cleni Starkrgebiet bedarf man dringend weitestgehen- 
drr Erfassnng drr  Publikationen, sowohl  in  Form von schnell er- 
acheinenden Listcn niit Titelnachweisen als auch durch Referate 
und Fortschriltsbrriclitp u b e r  kurzere oder langere Zeitraume. I m  
Inslit ui fur ~rnbhrungsforscl iung in  Potsdam-Rehbriicke bestpht 
rine besotitlere Ptarkrnachweiskartei. 

E. E B E R I  ZrS,  Dui.sbiirg-~~T~niborii u n d  1Y. I L E M P I ~ ' ,  1)rt- 
nrold: Dir: IYitsserbesiintnzu,l!/ i l l  S/n,hei/ ,  .~ 

r k e - ~ e h s n ) ~ r o f ~ l t k t e , l  itiicli rler ., Iiorl-Fiselie~-;1Iethndi~".  
i ) i e  Wassrrhestimniung in Stiirke, Stiirke-Derivaten u n t l  Stlii,ke- 

Nebenprodukten  ist sowohl in  frsteii als aueli hei fliissigen Snh- 
stanzen untl ohne  beaontlerr Schwierigkciten dnreh Titration n i t  
Karl-Fischcr-Liisung i n  v hiedenen Spielarten moqlich. I)ir Hr- 
stiruniung vcrlaiift rasch, ist exakt  und liefert gut reproduzirrbarr 
Wrrtc .  Diese liegen infolge d r s  sehr hohen Wasscrentzugsvernii,- 
geiis des Zuni Aufschlimmcn uiid Extrahicren vrrwandtm Mc- 
thanols und der Karl-Fisrhcr-Losuny selbst um r twa  0.3 "/, C b e r  
ilen durch Trocknung im Brabender-Halbautoni~~tei i  hri 130 ?(,' 

in  111 erhaltencn Werten. SLIte uiid Sirupe sind uritnittelbar titrier- 
hay. Durcli vcrgleiehcnde C; ro l lza l i lun tcrsuch~i i i~~i i  wurrlc pegnn- 
ubcr der Trocknung der  zugunstcn der  Iiarl-Fis~lier-Titratitill  lir- 
pendr Unterschied in der Streuung u n d  in dcr  Ahhiingiqkcit von 
seknndarrn Uinstanden beleTt. 

S. Z E L E: A' Ii A und  U. li 0 I' R I Y A, Prap:  Kiiiflu/; v e i ~ f i d i i p -  

de i ter  I<Zti~)~t~i/teZ ciuf d i e  polirriiiretrbsrhe S'tci, l ie-Cesti i ic i i iui ig iilrcli 

Ei~ers .  
Es wurde bewiesen, dall bei der Stdrkebrstiiiirriuiig die Plios- 

11 iiblichen Merigen das spezilisrhc 1)rehungs- 
e bcdcutcnd beeinfluWt. &inlic,hes gilt auch  hci 

Anweriduiig von Ns -  und NH,-molybdat. Der Einllull wurdt, i n  
hbhiingigkeit von der Konzcntration des Klarniittels und der 
Starke ringehcnd grpriift. Fu r  die Kartoffelstarkclosungcn in 
Konzent ra t ioncn  von 1 g his 3 g der  Slkrke in 100 nil drr I & u i i ~  
sowie fur  drn Rereich von 2 nil bis ctwa 15  nil 31Jrf12. Phosphor- 
wolfrainsiiure-I~iisun# gilt d ie  empirisehr Gleicliung 

P = PI 1-0,133 A -  0,25 
fast  geuau, wobci P die theoretische I'oIarisatiou in "V,  PI die ah- 
gelrseue Polarisation in  "Ir und A die vrrwendete Mcncc an 3 liroz. 
PhospIiorwolfranisLure bedeuten. Br i  der Klarung niit Iiilfc von 
Zinksulfat uiid Kaliumcisen(1I)-cyanid n;icb drr  JIrttiotlf, v o n  
C'orrez wurden thcoretische Wcrtc erreicht. 

E .  F'. W .  U 11 X ,  Richmond (Eng land) :  PrirktisclrE Erjnhr.ti>igrrt 
) t i  it der  Elelctrophorese bei U?iterruclizinge?z auf clem Sftrrkegebiet. 

Es wurdc uber Erfahrungen init einer Kamrricr bcr ich le t ,  iu dcr 
die Papiere vertikal sufgehangt sind. Gleichzeitig wurden Vcrglei- 
che zwischen Papier, Glaspapier, Nylon und Seide gezogrn. Elek- 

u. a. bewiesen, dafi auf dkalischcm W e g p  re- 
rlosliche Starken ~ l i i r n r o n s a u r r - l ~ ~ a t ~  r n -  

Iialt,en. 
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H .  IYE U S E R ,  13erlin : I l i e  i u i r e i r i c ~ ~ . s t n u ~ ~ c l i ~ ~ i ~ ~ ~ ~ i ~  i%!igeuschcc/teri 
der Kartofelslarkea. 

Es interessiert.e heaonders, wie wcit die hekannten Ionrnans- 
tauscher-Eigcnseliaften dcr Kartoffelstlrke von dem unterscliicd- 
lichen Calcium- und Magnesium-Gehalt des Betriebswasscrs be- 
einflufit wcrden. Voraussetxung fiir die systematische Untersn- 
chung war eine 3lethodc zur schiielleii Bestimniung des in der 
Rtirke enthaltericn Calciums und Magnesium ohne vorhergehcndr: 
Veraschung. llies war in einfacher Wcise mijglieh durch A u k c h l a m -  
mung voii 10 g Starkc i n  100 1111 i p roz .  Kaliumchlorid-Losung und 
kornplexomctrische Tit.ration des i n  Freiheit gesetzteii Calciums 
und Magnesium niit ciner Normallosung von Athylen-dianiin- 
betraessigsaurem Natriurri (,,TitripIelc"-Losiing baw. ,,Korriple- 
xon"-Liisung). Der erhaltenc Zahlenwert mg CaIciunioxyd -C 
Magnesiumoxyd hczogen auf 100 g St.arkelrockeiisubstanz wild 
i n  Anlehnung an den Hiirtehegriif des Wassers als H a r t e w e r t  
,,HW" dcr Starke. bczciehnet. Uer Hartewert der aus verschiede- 
nen Betrieben stammeuden Kartoffelst.2rke ist direkt von der I1iirt.c 
des Betriebswassers abhangig. Einc besondere Rolle spiclte dabci 
der Gehalt des Betriebswasscrs an Biearbonateu, $a Carbonate den 
Austausch der HLrt.ehildner bcgiinstig'en. Reine carbonat-freie 
Calcium- und Magnesium-Modellwiisscr ergsben unter gleichen 
Versuchsbedingungen geringere Hartewertc. 1)a die Phosphor- 
saure der Starke beim Kationenaustausch als Eunktionelle Gruppc 
wirkt, ergaben sich die hochsten Hartewerte bki hnrtem Betricbs- 
wasser und phosphorsaure-reichen StArken. Die bctriebsiibliche 
Schwefelung des Wassers und die dadurch bewirktc Vorschiebun: 
des p,-W&es verringertc den Hartewert der Starkc betrachtlich 
im Vergleich zu ungeschwefeltem Wasser. Ein hciher Hartewcrt 
der Starke setzte die Viscositat und Ergiebigkeit stark herab. Eri  
Starken init hohem Hartewert konnte der Aschegohalt sowcit r r -  
hnht werdcn, daW er die nach den geltenden Giitevorschriften Irst- 
gesetzten Grenzen iiberschritt, ohne daG dieser hijhere Aschege- 
halt als Verunreinigung angesehen werden kann. Auch die Trans- 
parenz von St,arkekleistern wurde durch einen hohen Hartewert 
tlrr verwendetcn Stdrke meWbar beeint,rlchtigt. 

U .  S P I  C H E B, Detmold: Die Mikroflorti der  Weizenstnrlir i n  
abhhngigkeit twi d e n  Lngerungsbedingungen. 

Weizenstarken niit einein mittlereii Wasserpehalt von 12,0 'x 
und oiiiem mitt leren Keimgehalt van  6850 Schiinnielpilzen, 13000 
mesophilen u n d  938 tbermophilen Bakterien sowie I 0 9  ~nesopliilcn 
und 30 thermophilen Hporenbildern i e  g wurden bei 20, 25 uric1 
30 "C sowie relativen Luftfeuchtigkeiten von 65, 70, 80, 90 unrl 
100 yo bis zu 50 Tage gelagcrt. Dic Zahl der mesophilen Bakterien 
anderte sich nur dann, wenn die Temperatur 25 "C betrug und die 
relative Luftfeuchtigkcit mindestcns 90 % ausmachte. Beziiglich 
der thermophilen Baktcrien konnten weder bei 20, 25 und 30 "C 
noch bei relativen Luftfeuchtigkeiten zwisehen 65 und 100 yo ir- 
gendwelchc merklichen Verschiebungen in  der Keimzahl ermittelt 
werden. Sowohl die mesophilcn als auch die thermophilen Sporeu- 
bildner glichen i n  ihrem Verhaltcn bei den verschiedenen Vcrsuchs- 
bedingungen, weitgehend den sporenloseniFormen. Fur die Scliirn- 
melpilzflora ergaben sich Entwicklungsmoglichkeiten iiber don ge- 
samten Temperaturbereich zwischen 20 und 30 "C, und zwar nicht 
nur bei extrem hohen Luftfeuchtigkeiten, sondcrn selbst zwischen 
70 und 807/0. Bei dt-r Lagerung von Starke wird daher in crster 
Link auf die Schimrrielpilzflora zu ac,hten sein. Wcitere Vereuclie 
zeigten, dal) hei Zusatz von Wasser i m  Verhaltnis 1 : 0,6, 1: 0,8 ulid 

1: 1 in wcilcn 'I'ciiilJcr;it.urgrenzen (20-55 "C) l u r  die mesophilr und 
thermophile Baktcrienilora der Starkr  augerst giinstige Entwick- 
lungsmijglichkeiten gegeben sind. 

S. W I N  Ii I, E R, Berlin: Stru~/u~~~iseositiiis,~~e~sz~~~~e~t p u n  
Stiirke und ihren Abbauprodiilcien rnit der Viskovouage. 

Die Strukturviscositat konnte nur hei ciner sehr schonciidcn 
I-Ierstellungsmethode fur die Kleisterhildung (rnodiliziertc TVoZf- 
schc Xcthode) und  Einhaltiing einer ganz bestimmten &legtech- 
nik, der Peiidelmesaung, a n  der Viskowaage exakt rind reprodu- 
zierbar gemessen werden. X e  Viscositat von Starkekleistern wird 
durch vorhandene Kationcn und Anionen, bes. Calcium und GO,, 
sehr stark beeinflulit, wiihrend die Strukturviseositat sich gegen 
chemischc Itea.genzien als wescntlich bestandiger erwies. An Fliell- 
kurven boch- und nietirigviscoscr Starken wurde ein klares Bild 
des Gesamtxerlaofeu der Strukturviscositat gezeigt, die sic11 weit- 
gehcnd als Hyperbel darstellen IicB. An schwaeh-, mittel- und dick- 
ltochenden Dcxtduen wurde mit Hilfe von Kurvenbildern die 
Nachdickung (wachsende Viscositat und wachsende Struktur- 
viscosit,at) in  Abhingigkeit von der Zoit gezeigt, besonders war der 
Ubergang vom strukturviscositatslosen Zugang bis zur beginnen- 
den SLrukturviscositat, genau verfolgbar. Der Verlauf des Kurven- 
bildes entsprach bei Dextrinen weitgehend demjenigen der Kar- 
toilelstarken. Ferner wurden Viscositat und die Strukturviscosi- 
t l t  von Starken und Starkederivaten wie Ultraamylopcktin, 
h m y l o s e  und Amylopcktin in einem nicht waWrig'en und neutralen 
Ldsungsinittcl (Dimethylsulfosyd) i m  Vergleich zu  denen der waW- 
rigen Losungen gezeigt. Sirnpe zeigten an der Viskowaage kcine 
Strukturviscositat. Die Ionenaustauscherfunktion der Starke 
koiinte mit Hilfe von Viscositatsmessungen quantitativ sehr genau 
vcrfolgt, und durch Ioncnaustausch hochviscose Starken hergestellt 
und untersucht werden, deren Ergiebigkeit Hochstwerte von 
900 y, bis 950 yo erreichtcn. Als praktisches Ergebnis der Messun- 
gcn  wurde das Auffinden der ,, z e l l r  e i n  e n  K a r t  o f f e l s  t a r k  e 'l 
gensnnt, deren Eigenschaften durch genaue Viscositatsmessungen 
gefundcn wurden. Zum Unterschied YOU nativen Starken sind sie nur 
n i t e r  besonrleren Bedingungen, wie AusschluG des Kontaktes der 
S t i rkc  init dem Zellsaft durch Reiben der Kartoffel unter Wasser 
gewinnbar. Ihre Viscositat wurde bereits durch den Zellsaft der 
Kartoifrl bezirhungsweise des Kartoffelreibsels sehr wesentlich 
verintlert, so daB dic Viscositat bzw. die Ergiebigkeit van Kar- 
toffelstarken nicht nur durch das Betriebswasser der Starkefabri- 
ken, sontlern bereits durch dcn Kontakt  der Starke mit dem Reib- 
sel, also bereits am Anfang des technischen Herstellungsprozesses 
bcstimmt wird. Mit der ,Anderung der Viscositat der zellreinen 
Sl i rke  war jcdoch keine Anderung der Strukturviscositat verbun- 
den. 

0. J .  B O R U D ,  Lillehammer (Norwegen): Der Einfiup der 
IiohZenhvdraf-Iionzeiitrafion auf den  Ei.weipabbau bei der sauren 
SfarlzehUdrol!ise. 

ITiitersueht wnrden Hydrolysate aus Maistrockenstarke, Kar- 
toffeltrockcnstlrke und Trockcnstarke aus SuBkartoffeln. Die Ver- 
suche  crgaben: 1. Die im Saft gelosten Mengen von a-Amino-Stick- 
stoff sind bei Hydrolyse von diinnen Starkesuspensionen erheblich 
hijhcr als bei Hydrolyse von konzentrierten Starkesuspensionen, - 
2 .  Yer verbleibende EiweiWgehalt andert sich wenig mit der Kon- 
zentrat,ion der Starkesuspeusion, ist aber hoher bei niedrigeren 
Konzentrationen. - 3. Der a-Amino-Stickstoff laWt sioh durch Ak- 
tivkohle schwerer entferneu a18 der Gesamtstickstoff. [VB 9381 

GDCh-Fachgruppe Lebensmittelchemie und gerichtliche Chemie 
Arboitskreis Siidwestdoutsehland, Woiaheim, 93-27 .  April 1957 

F .  L A M P  R E C H II', Ingelheim: l h r  die Eiitsfehuiig ivm Fnrb- 
f lecken i m  Ilrot. 

Infolge der bessercn Bearbeitung des Getreides ist heute dcr 
Gehalt an TTnkrautsamen im Getreide und damit ini Mehl wesent- 
lioh geringer als friiher. Auch fiihrt ein Bcsatz von Unkrautsamen 
wie etwa Waehtelweiz.cn, Kornrade, Klappertopf u. a. meist erst 
hei erheblicliem Besatz zu deutlichen Farbungen. Der Nachweis 
der Farbung durch Unkrautsamen, und zwar vorwiegend durch 
Schalenteile ist erst erbracht, wenn auch zugleich der mikroskopi- 
sche Nachweis gefiihrt is t ;  dics gilt vor allem fur Wachtelweizen. 
Auffallend leuchtende, violette, blaue oder grune Flecken konnen 
rneist auf kleinste Teilchen von Kopierstift zuruckgefiihrt werden. 
Besonders gefahrlich sind rnit Methylviolett gekrb te  Kopierstifte, 
aber auch mit dem unschadlichen Methylenblau gefarbte Kopicr- 
stifte sollten aus hygienischen Griinden ini Lebensinittelhrtrieh 
nicht verwendet werden. 
A u s s p r a c h e :  

W. Diemair, Frankfurt: Die Alkohol-Salzsaure-Reaktion ist fur 
Anthocyane ziemlich typisch; welche Farbstoffe sind im Wachtel- 

weizen? - Stahl, Mainz: Es handelt sich um Aucubin - friiher 
Rhinantin, vgl. P .  Knrrer  und H .  Schmid 1946 - ein P-Oxyfuran- 
glucosid das rnit Salzsaure-Alkohol die Blaufarbung gibt. Mit p- 
Dimeth;lamino-benzaldehyd IaRt sich nach eigenen Versuchenl) ein 
empfindlicherer Nachweis fuhren. Aucubin ist leicht zersetzlich und 
ist daher in alterem Samen oft nicht mehr nachweisbar. 

B. S P E R L I C H ,  Rtuttgart : Z u m  toxikologisehea Nnehweis 
con  I'flaivzenschutzniitleln. 

Die Papierchromatographie mit umgekehrten Phasen ist 
brauchbar. Zum Nachweis von insektiziden Thiophosphorsaure- 
cstern wird das Papicr (Schleicher und Schiill 2043b) mit einem 
fetten 01 in 10 Vol-proz. Losung impragniert. Als FlieWmittel dient 
70 Vol-proz. bei Systox nnd Meta-Systox 10  Vol-proz. Methanol. 
Nitrophenol-Vcrbindungen werdcn mit der otwas abgeanderten 
Arerell-Norris-Resktioii sichtbar gemacht. Bespriihen rnit Titan- 
trichlorid, Trocknen, Aufbangen i n  Salzsaure-Atmosphare; an- 
schlieBend Diazotieren in Anlehnung an S. I. Burmisstrow (1939) 
in  der Gasphase mit -4thylnitril und Bespriihen mit Naphthyl- 

E .  Stahl, Dtsch. Apotheker-Ztg. 93, 197 [1954]. 
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